


HERZLICH

Wahrend einer Woche prasentieren sich unsere Berghitten
im besten Kleid und mit 19 tollen Angeboten.
Geniesse vom 10. bis 17. Marz 2024 spannende Kulinarische
Highlights, lass dich inspirieren und entdecke neue Hutten.
Wir freuen uns auf deinen Besuch!

#GNUSSAMBERG

AROSALENZERHEIDE.SWISS/GNUSSAMBERG

Arvsa ‘J’ Lenzerheide




1.MARZ
CARMENNAHUTTE
GROSSMUTTERS
RUCHI

12. MARZ
HORNLINUTTE

DIE VERRUCHTEN
20ER JAHRE

13. MARZ
MITTELSTATION LAW
SCHOTTISCHE
RLASSIHER IM
AROSER HIGHLAND

14. MARZ
SIT HOTTE

SUNSET PARTY

14. MARZ
ALPENBLICK

HASE + WEIN

PROGRAMM

A

16. MRz
STUVAAROSA

TAVOLATA ITALIANA

16. MARZ
ALP AROSA

TANZGARTEN

16. MARZ
HUHBAR
MIT PETER WACKEL

TAGLICH )
SATTELHUTTE
SATTEL-HIT

TAGLICH
TSCHUGGENHUTTE
TSCHUGGEN
GERSTENSUPPE

TAGLICH
WEISSHORNGIPFEL
BUNDNER LASAGNE

TAGLICH
BRUGGERSTUBA
BRUGGER
ALPLERMAGRONEN



10. + 17. MARZ
CREST'OTA

SUSHSHI

15. MARZ
SCHAMUELA
TARTIFLETTE
AUS DER
RIESENPFANNE

15. MARZ

ALP STATZ
FONDUE

A DISCRETION

PR

15.-17. MARz
SCHARMOIN
SMOKED BBQ
RAUCHERFLEISCH

16. MARZ
MOTTAHUTTE

FESTA TICINESE

0GRAMM

v": D &) 4 ) &

TAGLICH
ROTHORNGIPFEL

BUNDNER WOCHE

TAGLICH
ALP LAVOZ

SPATZLI-WOCHE



Montag 11. Marz

11:00 - 16:00

\Jon Omas Bergheusiippli bis zum
geschmorten Braten an Rotweinsauce
mit hausgemachten Churerkartoffeln-
Hroketten und Wintergemiise, mit der
Stissenverfihrung von Baumnussglace,
heissen Zwetschgen und Schlagrahm.

BESONDERES

Natirlich mit einem Munggapfupf
im Munggaloch abgerundet!




DIE VERRUCKTEN 20ER JAHRE

11:00 - 15:00

Zum 100. Geburtstag der Hornlihutte erlebst du
einen kulinarischen und musikalischen Tag

wie in den verriickten 20er Jahren.
BESONDERES

Eine Jazzkapelle spielt Musik wie anno dazumal.



CERCLE DES CHEFS DE CUISINE

Mittwoch 13. Marz

SCHOTTISCHE HLASSIRER
IM AROSER HIGHLAND

11:30 - 16:00

Die Aroser Chefkache nehmen dich mit

auf eine Kulinarische Reise durch Schottland.
\Jon Moules, schottischem Lachs und Lamm
bis hin zum Afternoon Tea und Irish Coffee.

BESONDERES
Bei schlechtem Wetter findet der Anlass
eine Woche spater statt.



Donnerstag 14. Marz

St it

SUNSET PARTY

AB 15:00

Entspannt chillen, die letzten Sonnenstrahlen
am Berg geniessen und deine SKills beim
«Highest Ollie Contest» unter Beweis stellen.

BESONDERES

Mit cooler Live Musik.
Findet nur bei schonem Wetter statt.

it
T
ALWAYS
HOT



Donnerstag 14. Marz

KASE + WEIN

AB 18:30

Ein Highlight vom Festival «Gnuss am Berg~!
Hasepapst Rolf Beeler + Weinfreak Beat Caduff
prasentieren Wein- und Kasetrouvaillen aus der Schweiz.

PROGRAMM

Nach dem Apéro gibt es & Gange verschiedene Hase
mit je zwei bis drei verschiedenen Weinen und Beats
beriihmten Steinpilzrisotto.

PREIS

CHF 140.- pro Person, Anmeldung unbedingt erforderlich.



Samstag 16. Marz

TAVOLATA ITALIANA

11:30 - 14:30

Sitz gemeinsam mit Freunden an deinen Tisch und
erlebe das Gemdutliche und Unkomplizerte einer Tavolata.
\erschiedene Speisen in der Mitte des Tisches,
gemeinsam essen und geniessen. Wie man es kennt
aus Italien. Zwei, drei oder vier Gange.

Lass dich Uberraschen.

RESERVATION

Reserviere deinen Tavolata-Tisch unter
info@stueva.ch oder +41 81377 8117



Restaurant

/7N

Samstag 16. Marz

AlpAresa

TANZGARTEN

11:30-17:30

Bei Liveacts, Musik und Drinks dem Sonnenuntergang
entgegentanzen, so das Motto des schon fast legendéren
Tanzgartens in der RlpArosa.

BESONDERES

Pizza & Beats - geniesse eine Pizza Portafoglio
aus dem Hause Napulé.



Samstag 16. Marz

HurBar

APRES-SHI PARTY
MIT PETER WACKEL

12:00-13:00

Was gibt es Besseres, als mit einem feinen Gnuss-Kafi
in der Hand und einem Live-Act auf der Bihne den
perfekten SKitag ausklingen zu lassen?

BESONDERES

Die neu gebaute Location bietet auch diesen Winter
wieder Party-Stimmung pur!
Programm unter wwuw.Kuhbar-arosa.ch

place to be




SATTEL-HIT

Saftige Halbsplatzli in cremiger Rahm-

sauce, begleitet von Rostistrudel, Champignons,
knusprigem Speck und frischen Riebli. Die wind-
geschitzte Sonnenterrasse bietet eine atem-
beraubende Aussicht und 1adt zum Verweilen ein.

TSCHUGGEN GERSTENSUPPE

5 Wie wére es mit einer Starkung vor der Aprés-Ski-
Party im legendaren Tschuggendorfli?

8 —— : Probiere unsere feine Tschuggen-Gerstensuppe

,aifac! . . . . . . .

'Sattelhatte r— mit Churer R|ndfle|sch1_ge3|edet |m Rm_dsfond, mit
Arosa i Rollgerste, Wurzelgemiise und Krauterdl.




Weisshomoialel

BUNDNER LASAGNE

Lass dir im hochstgelegenen Restaurant von

Arosa und bei 360° Panoramasicht unsere
hausgemachte Biindner Lasagne mit Trockenfleisch-
spezialitdten, Mangold und Bergkdse schmecken.
«Gnuss» auf hochstem Niveau!

weissnorn

Fiir Gross & Klein ein Hit!

Dieser beliebte Rlassiker passt hervorragend
7u einem erlebnisreichen Tag im Schnee:
gedampfte filplermagronen, Berghése, Speck
und luftiger Apfelmus-Schaum.



Sonntag 10.+ Sonntag 17. Marz
©Gresl’ola

SUSHSHI

12:00 - 16:00

Tauche ein in die Welt von Sushi und Skifahren!
Wahrend wir frische, handgefertigte Sushi-Rollen
live an der Bar zubereiten, geniesst du die
atemberaubende Bergkulisse.

BESONDERES
Findet nur bei schonem Wetter statt.
RESERVATION

Reserviere deinen Sushski unter
7081384 23 88 (1 Ski fur 2 Personen).




Freitag 15. Marz

dehamuela

TARTIFLETTE AUS S
DER RIESENPFANNE 7 e
11:30 - 16:00

In der Schamuela verschreibt sich das Riichenteam an
diesem Tag dem simplen Genuss. Mit dem Kartoffel-
Reblochon Auflauf «Tartiflette» wird ein savoyardischer
Hlassiker zubereitet und in der Riesenpfanne serviert.

BESONDERES

Mit vollem Bauch tanzt es sich danach gut
zum DJ-Sound auf der Terrasse.

SCHAMUELA

KUHSTALL




Freitag 15. Marz

Ap didite

FONDUE A DISCRETION

18:00 - 24:00

Der Schweizer Klassiker schlechthin
in all seinen Facetten.

BESONDERES

Nach einem feinen Fondue geht es
in die Afterparty mit Live Musik.



Freitag bis Sonntag 15.- 17. Marz

SMOKED BBA
RAUCHERFLEISCH

11:30-15:30

\erschiedene Fleischsorten, die in unserem
Grillrestaurant gerduchert und serviert werden.
Lass dich vom Rauchgeschmack und dem
Fleisch tiberraschen.



Samstag 16. Marz

FESTA TICINESE

11:30-15:30

Polenta, Tessiner Hase, Spezzatino
und Musik aus dem Tessin.

BESONDERES
Wein von Angelo Delea Vini e Distillati Sa, Losone.



BERGRESTAURANT ALP LAVOZ
7b/ﬂ:‘m@ﬁ

Rotherngipfel

BUNDNER WOCHE

Wir servieren auf auf knapp 2900 m i. M.
eine Trilogie aus Biindnerspezialitaten «Capuns,
Panorama Pizokel, Pizoccherie». Lass dich bei
atemberaubendem Ausblick Gber die Bindner Berg-
welt von den lokalen Spezialitaten begeistern.

SPATZLI-WOCHE

Im bedienten Restaurant der Alp Lavoz verzaubern
wir dich mit verschiedenen Spéatzli-Gerichten
aller Art. Bei der Spezialkarte ist fiir alle was
dabei. Vom Fleischliebhaber bis zum Vegetarier,
wir halten tolle Kreationen fir dich bereit.
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